MENU DE NAVIDAD 2024

ENTRANTES

JUANCABALLD

asador de morro fino

CARPACCIO DE BUEY CON LASCAS DE PARMESANO, RUCULA Y AOVE

SURTIDO DE NUESTROS PATES CON MEREMELADAS CASERAS

MIX DE CROQUETAS CREMOSAS (JAMON IBERICO;MEJILLONES Y PULPO)
GYOZAS DE POLLO CON VERDURA EN SALSA BARBACOA Y CEBOLLA CRUJIENTE
GAMBA COCIDA AL NATURAL

HAMBURGUESITA DE CIERVO CON CREMA DE QUESO Y CEBOLLA CARAMELIZADA

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR)_

LAGARTO IBERICO A LA BRASA CON PATATA CALIU

CALAMARES RELLENOS DE MARISCO EN SALSA AMERICANA %%
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POSTRE (A ELEGIR)_ g\
TARTA DE QUESO Y LOTUS * 0%
TOCINILLO DE ZANAHORIA CON SOPA DE CHOCOLATE + \!

BLANCO Y FRUTOS ROJOS &
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S .'i.va incluido + R

Bebida incluida hasta la llegada del postre

RESERVAS : 953753741 *
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